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Lundi

Friand
Joue de Porc

Pommes
Noisettes
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Lundi

Betteraves et Oecufs
Pot au Feu
Légumes du Pot

Tome

Semoule
au Lait

des Pyrénées ¢«

Menus

Mardi Mercred;
Carottes Rapées Asperges Vinaigrette
Boulettes Curry
Vvégétales de Volaille
Haricots Rouges Légumes
Panna Cotta Fromage Blanc P
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Mard; Mercredi
Batonnets de Carottes
PIQ UVE- N’Q UE a dipper
Filet de Poulet

a la Comtoise

Haricots Verts
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Menu Veégetarien

Bio Fait Maison
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Jeudi Vendredi
Taboulé
Blanquette de Veau Salade Grecque
Carottes, Pommes Poisson Pané
de Terre,
Champignons Pépinette
Fromage °, .
" o aces
% Fruits
Jeudi Vendredi
Champignons
a la Grecque P’Q UE - N’Q UE
Roti de Veau
Sauce Tomate ”
Flan d’automne R
Fondant .
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