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Mercredi; Mercredi
13 Mai 20 Mai
AN y

ENTREE ENTREE

Salade de Tomates

PLAT

PLAT
Bolognaise Végétarienne Hachis Parmentier
ACCOMPAGNEMENT
Salade
PRODUIT LAITIER PRODUIT LAITIER
Fromage
DESSERT DESSERT
Compote Pomme / Abricot Riz au Lait

‘Les menus sont suceptibles de changer selon les approvisionnements

Viande/Poisson - Légumes -
Dessert Sucré -

- Fromage/Produits Laitiers -

- Menu Végeétarien

Mercreds Mercredi Mercreds
27 Mat 3 Juin 10 Juin
\_ J \_ Y, § J
ENTREE ENTREE ENTREE
Rillette de Porc Assiette de Cruditées ’;
PLAT PLAT PLA
Aiguillettes de Poulet Lasage Végétarienne Poisson Meuniére
®aux Champignons @ @
ACCOMPAGNEMENT ACCOMPAGNEMENT ACCOMPAGNEMENT
Salade
PRODUIT LAITIER PRODUIT LAITIER PRODUIT LAITIER
Fromage
DESSERT DESSERT DESSERT
Glace

Yaourt Nature
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Haute Valeur Environnementale (HVE)

Péche Durable / MSC
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Allergénes :

Gluten (Blé, Seigle, orge, avoine, kamut, spelt)

Crustacés

OCUFS

Poissons

Avrachides
Soja
Lait (y compris lactose)

Fruits a coque(Amandes, Noisettes, Noix, etc...)

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites (>10mg/kg ou |)

Lupins

Mollusques

Concombre
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